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БИОХИМИЧЕСКАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА НОВЫХ СОРТОВ
И ПЕРСПЕКТИВНЫХ ГИБРИДОВ КАРТОФЕЛЯ
БЕЛОРУССКОЙ СЕЛЕКЦИИ

РЕЗЮМЕ
Для использования в качестве столовых, пригодных для переработки на карто-

фелепродукты, рекомендуются сорта Юлия Мастак, Карсан, Гарантия, Рубин.
В качестве технического – сорт Крок. Образцы 072899-10, 77-10-2, 41-11-5, 77-10-15,
35-09-15 рекомендованы как исходные формы в селекции картофеля на качество и
промышленную переработку.
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ный белок, витамин С, нитраты, редуцирующие сахара.

ВВЕДЕНИЕ
Картофель как продовольственная культура широко распространен в мире благо-

даря своей питательной ценности. Среди растительных продуктов он стоит на втором
месте после зерновых культур, так как содержит все вещества, необходимые для под-
держания жизни и сохранения трудоспособности человека. За счет суточной нормы
картофеля можно компенсировать 40–50 % потребности человека в калии, до 15 –
в фосфоре, до 60 – в железе и меди, до 30 % – в марганце. В картофеле содержатся
разнообразные витамины: С, В1, В2, В6, РР, фолиевая кислота, пектиновые вещества и
органические кислоты. Белок туберин, содержащийся в картофеле, по своему составу
напоминает белок женского молока и обладает наибольшей биологической ценнос-
тью из всех растительных белков, так как он содержит 8 незаменимых для человека и
животных аминокислот (то есть тех, которые наш организм синтезировать не может).
Аминокислоты и углеводы, находящиеся в картофеле в виде крахмала и клетчатки,
хорошо усваиваются. Минеральные вещества представлены солями калия, магния,
кальция, железа, фосфора, йода. Немалая роль принадлежит картофелю как поставщи-
ку инозита, препятствующему отложению холестерина. По его содержанию (до 30 мг
на 100 г) вареный картофель превосходит свеклу, капусту и многие фрукты, уступая
только цветной капусте и луку (до 90 мг). Картофель превосходный источник энергии,
он не содержит жиров (0,12 %), является хорошим источником растительной клетчат-
ки. По мнению врачей, его употребление может обеспечить жизнедеятельность и тру-
доспособность людей даже в том случае, если кроме него употреблять очень незначи-
тельное количество других продуктов [1].
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В последние годы стремительно развивается целевой принцип селекции. На совре-
менном рынке «просто картофель» сейчас уже не нужен и так называемые «универ-
сальные сорта» не пользуются спросом у потребителя. Для развивающейся индуст-
рии переработки требуются специальные сорта с высоким содержанием сухих ве-
ществ и ограниченным содержанием редуцирующих сахаров. Выдвигаются новые
требования и к качеству клубней, обусловленные технологией изготовления конкрет-
ного вида продукта и достижением его максимального выхода при минимальных зат-
ратах [2, 3]. Покупатели свежего картофеля заинтересованы в хороших столовых сортах
как салатного типа, так и более рассыпчатых с привлекательной формой клубней,
прозрачной тонкой кожурой, неглубокими глазками и не темнеющей после варки мя-
котью, с повышенным содержанием белка, витаминов и антиоксидантов. Комплекс
этих показателей обуславливает популярность сортов и спрос на них на внутреннем
рынке продовольственного картофеля, особенно при поставках его на реализацию в
крупные торговые сети.

МАТЕРИАЛЫ И МЕТОДИКА

Материалом для исследований служили клубни сортов и гибридов картофеля пи-
томника конкурсного испытания 2–4-го года: Юлия, 072899-10 (ранняя группа спелос-
ти), Мастак, Карсан (среднеранняя); Гарантия, 3199-1,  35-09-15 (среднеспелая); Рубин,
Крок, 77-10-2, 77-10-15, 41-11-5 (среднепоздняя).

Исследования проводили в лаборатории биохимической оценки картофеля РУП
«Научно-практический центр Национальной академии наук Беларуси по картофеле-
водству и плодоовощеводству» в 2017–2019 гг. Клубневой материал получен в отделе
селекции картофеля данного НПЦ (Самохваловичская экологическая точка), Гроднен-
ском зональном институте растениеводства НАН Беларуси (Гродненская экологичес-
кая точка), Витебском зональном институте сельского хозяйства (Витебская экологи-
ческая точка), БГСХА (Горецкая экологическая точка), Гомельской, Минской, Моги-
левской, Брестской ОСХОС НАН Беларуси (Гомельская, Минская, Могилевская, Брес-
тская экологические точки). Клубневой материал выращен на дерново-подзолистой
почве различного гранулометрического состава. Метеорологические условия вегета-
ционных периодов были достаточно контрастными по годам, что позволило выявить и
достоверно установить степень влияния метеорологических факторов на исследуе-
мые признаки.

Содержание сухого вещества определяли термостатно-весовым методом [9], сы-
рого протеина – по Кьельдалю [9], суммарного белка – с реактивом Оранж Ж [9],
витамина С – по Мурри [9], редуцирующих сахаров – с реактивом Самнера [10], нитра-
тов – ионоселективным методом [9].

Оценка пригодности клубней для промышленной переработки на картофелепро-
дукты проводилась согласно Методическим рекомендациям по специализированной
оценке сортов картофеля [11].

Экспериментальные данные обработаны на ПЭВМ с использованием ряда паке-
тов специализированных прикладных программ  (AB-Stat V – 1,1, Microsoft Excel) [4–7].

РЕЗУЛЬТАТЫ ИССЛЕДОВАНИЙ

Изучен биохимический состав 6 новых сортов картофеля. Установлена значитель-
ная вариабельность его показателей в зависимости от сорта, погодных условий, грану-
лометрического состава почвы (табл.).
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Таблица – Биохимический состав сортообразцов картофеля

Образец
Сухое

вещество,
%

Сырой
протеин, %

Суммар-
ный белок,

%

Витамин
С, мг%

Редуци-
рующие

сахара, %

Нитраты,
мг/кг

Юлия
lim 18,0–24,1 2,16–3,91 0,75–1,24 15,1–24,2 0,19–0,87 26,6–299,5
x 20,4 2,92 1,04 20,0 0,46 138,7

Мастак
lim 15,7–26,3 2,13–3,75 0,88–1,18 12,7–20,7 0,09–0,78 57,9–119,2
x 21,9 2,94 1,04 15,0 0,37 88,6

Карсан
lim 19,8–24,0 1,35–3,32 0,95–1,16 20,2–33,0 0,17–0,69 15,5–221,9
x 21,1 2,62 1,06 24,4 0,44 133,9

Гарантия
lim 18,7–26,3 2,16–3,69 0,81–1,14 7,2–25,8 0,21–1,50 14,6–299,5
x 21,8 2,65 0,99 16,9 0,55 120,6

Рубин
lim 22,2–28,5 1,34–3,30 0,95–1,18 18,5–38,4 0,16–0,79 23,0–299,5
x 23,8 2,38 1,05 21,0 0,38 138,1

Крок
lim 21,8–30,8 1,41–3,20 0,90–1,24 17,6–30,9 0,14–0,89 23,9–377,0
x 26,6 2,75 1,07 22,8 0,34 156,3

3199-1
lim 20,0–25,2 2,23–4,13 0,71–1,29 9,3–23,6 0,11–0,68 23,0–350,4
x 21,8 2,82 1,01 14,9 0,33 175,2

35-09-15
lim 25,3–29,2 2,36–3,92 1,04–1,44 8,5–25,8 0,10–0,61 22,2–113,9
x 27,2 3,08 1,09 18,2 0,26 48,8

77-10-2
lim 20,3–27,6 2,29–3,82 0,86–1,34 9,0–24,9 0,09–0,64 15,1–180,3
x 24,9 2,82 1,07 18,2 0,28 73,7

77-10-15
lim 24,1–29,3 2,22–3,74 0,75–1,34 9,5–24,7 0,08–0,52 8,4–153,7
x 26,6 2,92 1,04 16,4 0,20 60,6

072899-10
lim 16,4–26,1 2,28–3,41 0,78–1,15 9,1–23,9 0,10–1,36 21,3–279,5
x 21,6 2,81 0,95 17,7 0,58 97,6

41-11-5
lim 22,6–31,2 2,04–3,34 0,80–1,32 9,6–29,9 0,12–0,82 21,7–136,8
x 27,0 2,61 1,06 20,6 0,33 60,7

Примечание. lim – пределы варьирования показателя; x  – среднее значение показателя.

Таким образом, сорт картофеля Юлия превосходит сорт-стандарт ранней группы
спелости Лилея по содержанию сырого протеина и суммарного белка, витамина С,
меньше накапливает редуцирующих сахаров. Пригоден для переработки:

– на хрустящий картофель на протяжении всего периода хранения в Гомельской
экологической точке;

– для вакуумирования в послеуборочный период.
Сорт картофеля Мастак превосходит сорт-стандарт среднеранней группы спелости

Манифест по содержанию сухих веществ, суммарного белка, меньше накапливает
нитратов.  Пригоден для переработки на сухое картофельное пюре на протяжении
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всего периода хранения в Гродненской, Гомельской, Горецкой, Витебской, Минской
почвенно-климатических зонах Республики Беларусь.

Сорт картофеля Карсан превосходит сорт-стандарт среднеранней группы спелости
Манифест по содержанию сухого вещества, сырого протеина и суммарного белка,
меньше накапливает нитратов. Пригоден для переработки:

– на хрустящий картофель в послеуборочный период в Гомельской экологической
точке и на протяжении всего периода хранения в Брестской;

– на гарнирный картофель на протяжении всего периода хранения в Гродненской,
Гомельской, Горецкой, Брестской точках;

– для вакуумирования в послеуборочный период.
Сорт картофеля Гарантия превосходит сорт-стандарт среднеспелой группы спело-

сти Скарб по содержанию суммарного белка, меньше накапливает нитратов. Приго-
ден для переработки:

– на картофель фри и гарнирный картофель на протяжении всего периода хране-
ния в Горецкой экологической точке;

– на сухое картофельное пюре с учетом агроклиматической зоны выращивания и
времени переработки;

– для вакуумирования в послеуборочный период.
Сорт картофеля Рубин превосходит сорт-стандарт среднепоздней группы спелости

Рагнеда по содержанию сухих веществ, сырого протеина и суммарного белка, витами-
на С. Пригоден для переработки:

– на хрустящий картофель в послеуборочный период в Гомельской и на протяже-
нии всего периода хранения в Могилевской экологической точке;

– на гарнирный картофель на протяжении всего периода хранения в Могилевской
и Брестской точках;

– на сухое картофельное пюре с учетом агроклиматической зоны выращивания и
времени переработки;

– для вакуумирования в послеуборочный период и на протяжении трех месяцев
хранения.

Сорт картофеля Крок превосходит сорт-стандарт среднепоздней группы спелости
Рагнеда по содержанию сухих веществ, сырого протеина и суммарного белка, витами-
на С. Образец отличается очень высоким содержанием сухих веществ (на уровне сор-
та Здабытак). Пригоден для переработки:

– на хрустящий картофель в послеуборочный период в Гомельской и на протяже-
нии всего периода хранения в Самохваловичской, Могилевской, Брестской экологи-
ческих точках;

– на гарнирный картофель в послеуборочный период в Гомельской точке;
– на сухое картофельное пюре на протяжении всего периода хранения Само-

хваловичской, Гродненской, Минской, Могилевской, Гомельской, Брестской эко-
логических точках;

– для вакуумирования в послеуборочный период.
Гибриды 3199-1, 35-09-15, 77-10-2, 77-10-15, 072899-10, 41-11-5 испытывались в

питомнике экологического испытания на протяжении двух лет. По комплексу биохи-
мических показателей выделен гибрид 35-09-15. Он отличается высоким содержанием
сухих и азотистых веществ, витамина С, не накапливает избыточных количеств редуци-
рующих сахаров и нитратов. Обращает на себя внимание гибрид 77-10-15 с высоким
содержанием сухих веществ, низким – редуцирующих сахаров и нитратов. Образец
41-11-5 отличается  высоким содержанием сухих веществ и витамина С.
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Оценка образцов на пригодность к промышленной переработке на картофелепро-
дукты показала, что гибриды 77-10-2, 77-10-15 пригодны для промышленной перера-
ботки на хрустящий картофель, сухое картофельное пюре на всей территории Респуб-
лики Беларусь на протяжении всего периода хранения. Для переработки на гарнирный
картофель и фри пригодны с учетом места выращивания. Эти же гибриды пригодны
для вакуумирования.

Гибрид 35-09-15 пригоден для производства хрустящего картофеля на всей терри-
тории Республики Беларусь на протяжении всего периода хранения, сухого карто-
фельного пюре – с учетом места выращивания.

Гибрид 072899-10 пригоден для производства сухого картофельного пюре на про-
тяжении всего периода хранения с учетом места выращивания.

Образец 41-11-5 пригоден для производства хрустящего картофеля, картофеля фри
и гарнирного картофеля, сухого картофельного пюре с учетом места выращивания и
времени переработки.

ЗАКЛЮЧЕНИЕ

На основании проведенных исследований даны рекомендации по направлениям
использования 6 новых сортов картофеля.

Сорт Юлия рекомендуется как столовый, пригодный к переработке на хрустящий
картофель в Гомельской экологической точке и для  вакуумирования.

Сорт Мастак рекомендуется как столовый, пригодный для переработки на сухое
картофельное пюре.

Сорт Карсан рекомендуется как столовый, пригодный к переработке на хрустящий,
гарнирный картофель (с учетом места выращивания и времени переработки) и для
вакуумирования.

Сорт Гарантия рекомендуется как столовый, пригодный к переработке на карто-
фель фри и гарнирный картофель в Горецкой экологической точке; на сухое карто-
фельное пюре с учетом агроклиматической зоны выращивания и времени переработ-
ки; для вакуумирования.

Сорт Рубин рекомендуется как столовый, пригодный к переработке на хрустящий,
гарнирный картофель, сухое картофельное пюре с учетом места выращивания и вре-
мени переработки и для вакуумирования.

Сорт Крок рекомендуется как технический, пригодный для переработки на хрустя-
щий, гарнирный картофель, сухое картофельное пюре с учетом места выращивания и
времени переработки и для вакуумирования.

Сорт Водар рекомендуется как столовый, пригодный к переработке на картофель
фри, гарнирный картофель, сухое картофельное пюре с учетом агроклиматической
зоны выращивания и для вакуумирования.
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L. N. KOZLOVA, О. В. NEZAKONOVA, E. A. RYADINSKAYA

BIOCHEMICAL CHARACTERISTICS OF NEW VARIETIES AND
PERSPECTIVE POTATOES HYBRIDES OF BELARUSIAN
BREEDING

SUMMARY

For use as garden suitable for processing  potatoes products, the varieties Yuliya,
Mastak, Karsan, Garantiya, Rubin are recommended. Krok variety is as  technical one.
Samples 072899-10, 77-10-2, 41-11-5, 77-10-15 35-09-15 are recommended as initial
forms in potatoes breeding for quality and industrial processing.

Key words: potatoes, variety, potatoes products, solids, total protein, vitamin C, nitrates,
reducing sugars.


